CARACTERISTIQUE TECHNIQUE

RESTAURANT

Bain-marie gaz sur coffre,
2 portes, gn 1/1.

- Réalisation en acier inox AISI 304, vérins réglables
en inox.

- Conception du dessus emboutie avec bords laté-
raux releveés.

- Cuve "emboutie" en acier inox AlISI 304 avec tous
les coins intérieurs arrondis pour un entretien facile
et hygiénique, un robinet de vidange (a bille) est
placé sur la face avant de I'appareil.

- Chauffage électrique, par résistances blindées en
acier inox, placées en dessous du fond de la cuve, a
I'extérieur. Interrupteur ON/OFF, régulation de la
température de 30°C a 90°C, par thermostat.

NB : livré sans bacs gastronorm.
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Golden
Equipement

MARQUE MODULAR

REF : PK 70/80 BMG-P
DIMENTION : 800x730x870h MM
PUISSANCE : 6 kw

VERSON : GAZ
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CARAGTERISTIQUE TECHNIQUE RESTAURANT

Description General + Construction plus

Realisation en acier inoxydable AlSI 304, réglage de la - Appareil équipé d'un drain
température de 30 ° Ca 90 ° C. Appareil équipé d'un drain de trop-plein vertical

de trop-plein vertical. Congu pour les conteneurs de

profondeur 15 cm GN 1/1.

Modeéles électriques: éléments chauffants blindés en + Performance plus
incoloy sous le puits. Le thermostat de sécurité se - Réglage de la température
déclenche en cas d'activation du chauffage sans eau dans de30°Ca90°C

le puits, réarmement manuel. Voyant orange sur le pan-

neau de commande indiquant I'activation des éléments
chauffants. - Pour tous les modeéles sauf -T: réglage hauteur 50 mm

Modeéles au gaz: Chauffage par braleur tubulaire en acier - Modeéles PK'70/80 BME-T, 70/80 BME, 70/80 BME-P
inoxydable avec flamme stabilisée avec flamme piloteet ~ €9alement disponibles avec

thermocouple de sécurité. Mise en marche automatique ~ 220-240V 3 alimentation 50-60 Hz

par appareil piézoélectrique avec capuchon étanche,

alimentation en gaz par robinet thermostatique

“) cm LxWxH - cm " kw "

PK 70/40 BMG-T 40x73x25 1 35x51,5x15,5 1/2" 3 kW 1/2"
PK 70/40 BMG 40x73x87 1 35x51,5x15,5 1/2" 3 kW 172"
PK 70/40 BMG-P 40x73x87 1 35x51,5x15,5 1/2" 3 kW 1/2"
PK 70/80 BMG-T 80x73x25 2 73x51,5x15,5 1/2" 6 kW 172"
PK 70/80 BMG 80x73x87 2 73x51,5x15,5 1/2" 6 kW 1/2"
PK 70/80 BMG-P 80x73x87 2 73x51,5x15,5 1/2" 6 kW 1/2"
; cm LxWxH - cm kW mm A

PK 70/40 BME-T 40x73x25 1 35x51,5x15,5 1.5 kW 3G1 6,5
! ! 220-240V 1N 50-60Hz !

PK 70/40 BME 40x73x87 1 35x51,5x15,5 1.5 kw 3G1 6,5
! ! 220-240V TN 50-60Hz !

PK 70/40 BME-P 40x73x87 1 35x51,5x15,5 1.5 kW 3G1 6,5
! ! 220-240V 1N 50-60Hz !

PK 70/80 BME-T 80x73x25 2 73x51,5x15,5 3 kw 561 45
! ! 380-415V 3N 50-60Hz !

PK 70/80 BME 80x73x87 2 73x51,5x15,5 3 kW 5G1 4,5
! ! 380-415V 3N 50-60Hz !

PK 70/80 BME-P 80x73x87 2 73x51,5x15,5 3 kw 5G1 4,5
! ! 380-415V 3N 50-60Hz !
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